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待遇と採用

会社概要

採用の問い合わせ先

初 任 給

諸 手 当
昇 給
賞 与
就業時間

休日休暇

福利厚生

勤 務 地
採用予定
職 種

（平成21年実績）
大学・大学院
 199,890～205,690円
通勤手当、営業手当、時間外手当
年1回（4月）
年2回
8:15～17:15
9:00～18:00（営業及び管理部門）
土曜・日曜・祝祭日
その他会社カレンダーによる
社会保険（健康保険、厚生年金保険、
雇用保険、労災保険、資格取得補助
金制度）
諸制度（財形制度、退職金制度、
リフレッシュ休暇制度）
下諏訪町、飯島町、東京都文京区
大卒及び院了 若干名
研究開発、商品開発、品質保証
生産管理（事務職）、生産・生産技術
営業、海外営業、環境管理・広報

会 社 名
所 在 地
代表者名
創 業
資 本 金
従業員数
売 上 高

事業内容

事 業 所

ひかり味噌株式会社
下諏訪町4848－1
代表取締役社長　林 善博
1936年（昭和11年）
20,977万円
200名
64億7,600万円
（09年9月決算、当期は事業年度変
則のため8ヶ月の変則決算）
味噌、即席みそ汁及び
加工食品の製造販売
本　社（下諏訪町）
支　店（東京都文京区）
工　場（飯島町・下諏訪町）
営業所（ 札幌・仙台・新潟・静岡・大阪・

福岡）
海外事務所（ロサンゼルス、ニューヨーク）

ひかり味噌株式会社
〒393-0041
下諏訪町4848-1
総務人事部　曽根原
TEL 0266-27-8848  FAX 0266-27-7791
E-mail saiyo@hikarimiso.co.jp
URL http://www.hikarimiso.co.jp/ 
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業　種

建設業

製造業

電　気
ガ　ス

運　輸
通信業

卸　売
小売業
飲食業

金　融
保険業

不動産

サービ
ス　業

勤務地

下諏訪

県　内

県外（国内）

本社社屋

円熟こうじのおみそ汁 有機そだちのおみそ汁

こだわってます 円熟こうじみそ

安全・安心でおいしい商品を通して
お客様の健康な食生活を応援します

昭和11年創業と業界では後発でありながら、年々販売量を伸ばし、特に有機
みそや無添加みそを得意分野としている。生産技術や発酵技術の改良はもとよ
り、さらに、ISO9001、14001、22000認証、有機JAS認定も受け、おいしさと安全
安心な商品の提供のために常に進化を続けている。
また、近年のライフスタイル・食生活の変化に対応して、即席みそ汁に加え、

スープ類の開発・製造販売も主力事業と位置づけ、健康をキーワードに新たな
事業展開を行い、食を通して顧客の健康に貢献できる食品メーカーへの脱皮を
目指している。
生産面に関しては、ここ数年主力工場である飯島グリーン工場の整備と拡張工事

を進め味噌は仕込み能力を年間2万トンから3.5万トンに増設、即席みそ汁は新鋭設
備の導入と生産ラインの新工場への集約化により高い生産性と増産体制を整えた。

ひかり味噌は、日本の伝統食品　＜みそ＞　を守りながら、新たな食シーンを提案して
いきたいと考えております。
意欲と創造性にあふれ、積極的に挑戦する活力ある人材を求めています。
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